


december 31december 31

280€/ PP

appetizer • aperitivo

Chinese Kimchi Dumplings and Truffled Butterfish
Bolas Chinas de Kimchi y Pez Mantequilla Trufado

STARTER • entrante

Crispy Shiso Leaf and its Tuna Belly Tartare with Ponzu
Hoja de Shiso Crujiente y su Tartar de Ventresca y Ponzu

FIRST course • PRIMER PLATO

Seared Bluefin Tuna and its Pickled Vegetables
Atún Rojo Soasado y sus Vegetales Encurtidos

Second course • sEGUNDO PLATO

Duck and Truffle Cannelloni with Foie Veoluté
Canelón de Pato y Trufa con Velouté de Foie

DESsERT • POSTRE

Good Fortune Chocolate with Creamy Passion Fruit
Chocolate de la Buena Fortuna con Cremoso de Fruta de la Pasión

Champagne: Moët & Chandon brut Impérial - P. Noir, Chardonnay, P. Meunier
White Wine: Coteaux Du Giennois 2022 - Sauvignon Blanc

Red Wine: Creation Grosset Cru Cairanne 2019 - Syrah, Monastrell, Cariñena, Garnacha

vinos / WINES:

nYe


