MOTEL PARTICULIER
NEW YEAR’S EVE MENU

WER
SAl
LLES

“La Soirée du Nouvel an a Versailles”



APPETIZERS - APERITIVOS

Foie gras on seaweed tempura & nikkei tare
Foie gras sobre tempura de alga y tare nikkei

Smoked caviar with potato
Caviar ahumado con patata
COLD STARTERS - ENTRANTES FRIiOS

Carabinero nigiri with yuzu kosho
Nigiri de carabinero con yuzu kosho

Akami & o’toro tuna ceviche with smoked yellow chili tiger’s milk
Ceviche de attin, akami y o’toro con leche de tigre de aji amarillo ahumado
HOT STARTER - ENTRANTE CALIENTE
Grilled langoustine with a nikkei “sudado” jus
Cigala a la brasa con jugo de sudado nikkei
MAINS - PRINCIPAL

A5 wagyu tenderloin aged in shio koji
Solomillo de wagyu A5 madurado en shio koji

Paccher:i with sake beurre blanc and caviar
Paccheri con beurre blanc de sake y caviar

DESSERT - POSTRE

Motel golden key
La llave de oro de Motel

12 lucky grapes
12 uvas de la suerte

CHAMPAGNE

Dom Pérignon Vintage 2013

WINES - VINOS

Blanco Belondrade y Lurton 2023
Tinto Aalto PS 2015

Water, soft drinks, coffee and tea - Agua, refrescos, café y té

850%€ per person



